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Obor hygieny vyzivy

1. Charakteristika oboru (véetné Fizeni, kontrol a ¢innosti
pracovniki)

Organ ochrany wejného zdravi, kterym je Ministerstvo zdravotnicfdéle MZ), ridi
a kontroluje ¢innost krajskych hygienickych stanic a rozhodujetipadech odvolani
proti rozhodnuti krajskych hygienickych stanic, fippct v pripact podreta tykajici se jejich
postupu pi vykonu statni spravy.

Jednim z odbdrKrajské hygienické stanice (dale ,KHS") je odbggkeny vyZivy, v rdmci
ktereho pracuje gioddleni na jednotlivych Uzemnich pracovistich. Je &m na vykon
statniho zdravotniho dozoru nad dodrZzovanim powtirdanych platnymi pravnimi@dpisy
pii ¢innosti v potravingskych podnicich. V tzv. preventivnim dozoru jedotym organem ve
stavebnim fizeni a vydava zavazna stanoviska k prajekta kolaudacim novych
potravin&skych provozoven.

Hlavni naplnicinnosti odboru hygieny vyZzivy KHS je prové&d statniho zdravotniho
dozoru v potravin&gkych zaizenich, pedevSim v zédzenich spolkeného stravovani. Ostatni
potravin&ské provozovny (pivnice, bary, vyrobny potravinpgejny potravin a sklady), které
dle platnych pravnichipdpisi spadaji do dozoru SZRi VS, jsou dozorovany OOVZ pouze
v souvislosti se S&nim onemocini. KHS rovreZz rozhoduje v fipadech odvoléani proti
rozhodnuti UP KHS, pdfpad v piipads podrétl, tykajicich se jejich postuputiprykonu
statni spravy.

Kazdé oddleni hygieny vyzivy Gzemnich pracovige metodicky vedeno a kontrolovano
feditelkou odboru Hygieny vyzivy a PBU Krajské hggiické stanice.

Personalni situace na odboru hygieny vyzivy KHS bAt: 1 VS — vedouci odboru, 7 VS
— vedoucich odtleni a 19 referefitOOVZ .

2. Preventivni hygienicky dozor

Celkem bylo vydano celkem 621 stanovisek, z tdb Bprojektovym dokumentacim
(69 nesouhlasnych), ke kolaudacéimzmeéné uzivani provozoven bylo vydano celkem 271
stanovisek (20 nesouhlasnych).

Konzultaci k projektovym dokumentacim pro jin4 dlédi KHS bylo provedeno 35. Déle
bylo provedeno 713 jinych mistnich&sti a konzultaci k PD pro Sirokouregost.



Preventivni hygienicky dozor 2015
mésic stanoviska k PD ,ilﬁ '.':Y\b':i K_,c, . rrj1l::tn|

preruseni [ pro jina preruseni stanoviskal <o tren;

sl nesouhlas odd. el nesouhlas celkem projedna
leden 23 2 6 18 2 41 54
unor 28 4 2 16 1 44 56
bfezen 33 13 19 1 52 84
duben 37 8 3 18 55 60
kvéten 32 7 25 2 57 87
cenen 23 3 6 22 45 64
cenvenec 25 4 4 29 2 54 67
srpen 29 3 3 25 2 54 57
zafi 40 9 1 18 3 58 56
fiien 31 4 2 24 55 49
listopad 27 5 5 29 3 56 45
prosinec 22 7 3 28 4 50 34
CELKEM 350 69 35 271 20 621 713

3. Whodnoceni kontrolnich plani

Kontrolni plan byl sestaven podle metodiky Ministea zdravotnictvi, pfet planovanych
kontrol podle pedepsanéetnosti a pstu osob na jednotlivych odtieni UP KHS byl splén a
piekraien. V ramci SZD bylo provedeno celkem 2 524 kontwbtoce 2015 bylo odebrano
celkem 318 vzonk, které byly analyzovany v laboraioh Zdravotniho Ustavu v Usti nad
Labem a 477 vzoik které byly analyzovany orieria v pribéhu provaégného SZD (celkem
795 vzorky).

4. Dozorovaéinnost HV (podrobna analyza)

4.1. analyza dozoru

celkovy pa@et evidovanych provozoven 2 130 (2 524 kontrofgwsivani véejné otevené — 1
512 (kontrol 1 662), zavodni uzané — 182 (kontrol 131), bez konzumace — rozvozdalpré

— 4 (kontrol 6), pevné stanky — 201 (kontrol 20&yavovani VS, menzy — 1 (kontroly 2),
zatizeni bez vyroby pokrinuzawené — 5 (provozovny s vlastnim zdrojem vody — sgidn
(kontrol 43), nemocnice — 32 (kontrol 58), Ustawgialni pée - 19 (kontrol 32), domovy a
penziony pro seniory — 41 (kontrol 71),¢peatelska sluzba a charita — 14 (kontrol 17),
prodejny potravin s aterstvenim oteené — 7 (ostatni provozovny dozor SZPI) - (ko2
prodejny potravin s aterstvenim uzaené — 27 (kontrol 28), mobilni stanky — 13 (konfrdl).



KONTROLY

KO1-
K99 Pocet kontrol celkem 2524
K01 Planovana kontrola v ramci SZD 13
K02 Kontrola v ramci SZD specificka 164
K03 Opakovana kontrola, odstkar nedostatk 515
K05 Cilena na zakladpodretu 130
K06 Cilena s vyskytem alimentarnich onemin 10
K07 Cilena na zakladRASFF 0
K08 Cilena na zakladikolu HH 168
K99 Ostatni kontroly 73
K02-
K99 Kontrola neplanovancelkem 1124
REGISTROVANE PROVOZOVNY
A-E
celkem pocet registrovanych provozoven 2130
Al stravovani viejné (otevené) 1512
A2 stravovani zavodni (uzéené) 182
A3 bez konzumace (rozvor apod.) 4
A4 stanky pevné 201
A5 stravovani VS, menzy 1
Bl z&@izeni bez vyroby pokrin- otewené 5
B2 zdizeni bez vyroby pokrin- uzavené
C1 nemocnice, zdravotnickarzzeni, 1azg 32
C2 Ustavy socialni gé 19
C3 domovy dchoddi, penziony pro tichodce 4]
petovatelska sluzba, charita, ostatni socialni
C4 sluzby 14
D1 prodejny potravin s @erstvenim - otelené 7
D2 prodejny potravin s @erstvenim - uzaene 27
E mobilni stanky, pulty, voziky, automaty...

ostatni (nap epidemiologicka S&tni u
provozovatel spadajicich pod dozor jiného

kontrolniho organu)

99

76

13

NejcastjSi nedostatky id provadtném SZD byly zjiSovany v provozni hygien(412x), ve
stavebg technickém stavu provozovny (396x) a v poruSoyastum na zasadach HACCP
(344x), manipulaci s potravinami a pokrmy (263»kéadovaci podminky potravin (283x).



NEJCASTEJSI ZAVADY
V02 Osobni hygiena personalu 120
V03 Provozni hygiena 412
V06 Staveb# technicky stav 396
V07 Podminky skladovani potravin 283
V08 Datum pouzitelnosti, DMT 164
V9 Smyslové vlastnosti potravin 54
V10 Sledovatelnost, doklady diyodu potravin 138
V11 Manipulace s potravinamifigeni 263

Uvadni pokrmi do kthu (zn&eni, teplota
V13 doba vydeje) 140
V20 Manipulace s odpady 116
V37 Postupy na zasadach HACCP, dodrzovani 344

V roce 2015 bylo odebrano celkem 318 vZgrkteré byly analyzovany v labordioch
Zdravotniho Gstavu v Usti nad Labem a 477 vidtka analyzovanych orientaé v ramci
SZD. Z &chto vzorki bylo 134 nevyhovujicich - 102 v mikrobiologickyetkazatelich, 32
v chemickych ukazatelich, v senzorickych ukazateficBylo odebrano 82 vzaikstudenych
pokrmi (47 nevyho¥lo v mikrobiologickych ukazatelich), 8 vzarkcukr&skych vyrobki, 91
zmrzlin (24 nevyho#o), ostatni vzorky 57 (n&ppitna a tepla voda - 29 nevyhiw). Hlavni
nevyhovujici agens byly Enterobacteriaceae, Ledimmmeumophila. Népsgji zjiStované
nedostatky byly v provozni hygieénsekundarni kontaminaci potravin a pokrpti nevhodné
manipulaci a nedodrZeni postupa principu HACCP.

VZORKY
pocet odebranych vzorki celkem

795
patet nevyhovujicich vzorkcelkem 134
patet nevyhovujicich vzork- chemicky 32
pocet nevyhovujicich vzork-
mikrobiologicky 102
patet nevyhovujicich vzork- senzoricky 4
pcaiet provedenych &t 9
patet nevyhovujicich sta
patet vzorki - teplé pokrmy 516
patet nevyhovujicich vzork- teplé pokrmy 2(
patet vzorki - studené pokrmy 82
pocet nevyhovujicich vzork- studené
pokrmy 47
patet vzorki - cukr&ské vyrobky 8
pocet nevyhovujicich vzork- cukréske
vyrobky

5

pacet vzork - zmrzliny 91
patet nevyhovujicich vzork- zmrzliny 24




patet vzorki - pokrmy rychlého oferstveni

pocet nevyhovujicich vzork- pokrmy
rychlého olderstveni

negastji odebirané komodity - ndpoje

patet nevyhovujicich vzork- napoje

patet vzorki - ostatni 57

patet nevyhovujicich vzork— ostatni (voda) 29

4.2. analyza opa¥eni a finantnich sankci

- v ramci SZD bylo ulozen@38 opafeni, z toho dle § 84, odst. 1 pism. u) z&kéna58/2000
Sh., naizeni likvidace pokrrn (196 x). P&et nd&izeni sanitace dle § 84 odst. 1 pism. n) zakona
¢. 258/2000 Sb. - (10 x), uz#ni provozovny a pozastavefinosti dle § 84 odst. 1 pism. r)
zakonat. 258/2000 Sb. (22 x) a jiné (10x).

OPATRENI

pcatet opateni uloZzenych 238
pcatet opateni dobrovolnych 0
naizeni provedeni sanitace 10
naizeni likvidace pokrm 196
naizeni uza¥eni provozovny, pozastavetinnosti 22
jiné 10

Celkem bylo uloZzen633 pokut v celkové vysi 1 494 200,-dpaiet sankci ve spravnim
fizeni byl 155 ve vysi 748 500,<Kpaset blokovych pokut 478 v celkové vysi 745 700¢. K
NejvysSi pokuty byly uloZzeny v provozovnach iej@ého stravovani otésného typu
- 1 226 200,- K, ve stancich s vyrobou pokém- 54 800,- K, v z&izenich z&vodniho
uzaweného stravovani — 50 200,¢ K v mobilnich stancich — 41 200,¢.K

SANKCE

patet sankci - spravitizeni 155
vySe sankci 748 500,-

pcatet blokovych pokut 478
vySe blokovych pokut 745 700,-




4.3. Sefreni na pode¥eni na onemoc#ni z potravin

V roce 2015 byla provedena fii v souvislosti s podgnim¢i vyskytem,¢i podezeni
na alimentarni onemoéni (zvraceni, pijmy, nevolnosti) v 9 zgzenich.

UP Usti nad Labem — DPS Rozcesti 9, DPS a Kantyottide, ZK Kolbenschmidt
Trmice, UP Most — Restaurace El Toro, UREID - Restaurace NOPROSU Varnsdorf,
Restaurace a cukrarna PaloUP Chomutov — DPS Jirkov, UP Litéice - DPS
Libochovice.

V zatizenich byly odebrany vzorky pokfimna gitomnost Salmonelly, vysledky byly
negativni.

4.4. vyhodnoceni cileného statniho zdravotniho dozorupokyny HH CR

4.4.1. Pokyn hlavniho hygienika Ceské republiky k provedeni zdravotniho dozoru v
zarizenich poskytujicich stravovaci sluzby v roce 2015 cileny SZD zandfeny na
kontrolu obsahu polyaromatickych uhlovodikia (PAU) u pokrmi, k jejichz
piipravé bylo pouzito tepelré oSefené maso nebo tepethoSefrené masné vyrobky,
upravené grilovanim, nebo roZzgnim, nebo opakovanym zauzenim, s cilem &kit
bezpe&nost pokrmi z hlediska gritomnosti obsahu stanovenych polyaromatickych
uhlovodikia

Cileny SZD byl proveden podle dokumentu ,Standajhaicovni postup pro provéa
statniho zdravotniho dozoru ve stravovacich sluZpéa zandstnance krajskych hygienickych
stanic ze dne 1. 1. 2013".

V ramci cileného SZD byla provedena i kontrola pp&tzaloZzenych na principech
HACCP.

Kontrola postup na principu HACCP vychazela z ustanovetiénku 5 naizeni
Evropskéeho Parlamentu a Rady (ES852/2004 o hygienpotravin, zejména odst. 1, odst. 4
a Metodického navodu ze dne 11. 12. 2012 pro spEirigpostupu OOVZ ip posuzovani
postu zaloZzenych na zasadach HACCP.

V navaznosti na Né&eni Evropského Parlamentu a Rady (ES382/2004 o tednich
kontrolach za €elem owieni dodrzovani pravnichigrpidi tykajicich se krmiv a potravin a
pravidel o zdravi zvat a dobrych Zivotnich podminkach iatibyla v rAmci SZD provedena
kontrola nasledujicich ukazaiel

e zajiS&ni sledovatelnosti,

» dodrzovani skladovacich podminek a teplotnib®zce u surovin, rozpracovanych
pokrmi/polotovafi a hotovych pokrri,

» ochrana potravinied kontaminaci,
* manipulace a nakladani s odpady,
* dodrzovani provozni a osobni hygieny,

» dalSi mozna rizika kontaminace pi@sti a naslednohrozeni bezpmosti pokrni
podle konkrétni situace v provozavn



Do protokolu o kontrolnim zjighi byl uveden technologicky postup vyroby a idékai€e
pouzitych surovin #etn jejich slozeni.

Kazdé Gzemni pracoviKHS Usteckého kraje provedlo cileny SZD ve 3 pamxméach
stravovacich sluzeb, ve kterych jsotippavovany pokrmy z tepetnoSeteného masa nebo
tepelrt oSetenych masnych vyrolik upravenych grilovanim nebo ragmim, a v kazdé
kontrolované provozownbyl odebran 1 vzorek masa nebo masného vyrolkuapeného
roznénim nebo grilovanim.

Kazdé Gzemni pracovistKHS Usteckého kraje provedlo praaly vySeteni tepels
oSeteného masa nebo masnych vyrbhkpravené grilovanim nebo ra#rim na obsah
stanovenych PAU odi 3 vzorki primo tepeld oSetenych mas. U odebranych vzarkylo
provedeno laboratorni vy$ehi na obsah:

* benzo[a]pyrenu

* benzo[a]anthracenu
* benzolb]fluoranthenu
* chrysenu

Analyzy byly provedeny v akreditovanych labotath ZU Usti n. L. v souladu
s pozadavky nézeni (ESX. 882/2004.

Do IS HVY byly zaznamenany takeé vysledky vSech tabmrnich vyséeni.

Celkem bylo v Usteckém kraji provedei kontrol a bylo odebrand1l vzorki. Z tohoto
poctu ti vzorky nesplnily pozadavkystanovené bodem 6.1.6lBhy k Naizeni Komise (EU)

¢. 835/2011 ze dne 19.8.2011. Provedené ig8eprokézalo zvySené hodnoty benzo(a)pyrenu
ve 3 vzorcich teplych poknim

Pri kontrolach se pozornost zéfila zejména naijvod a skladovani pouzivanych surovin,
technologii gipravy se zartenim na délku tepelného opracovani, teploiu tgpelném
opracovani. Sledovan byl findlni vyrobek z pohlestuyslového hodnoceni (napbarva,
pripaleni).

Na suroviny byly pedloZzeny nabyvaci doklady, skladovaci podminky kddgdrzovany,
pracovnicemi KHS HV byly zkontrolovany teploty ctlaiho a mraziciho #aeni
kalibrovanymi teplordry, nebyla zjis&tna rizika KiZzové kontaminace. Pokrmy jsou u¥ag do
ob¢hu na individualni objednavky, nejsou skladovangokni a provozni hygiena vyhovovala.
Na odpadky byly k dispozici omyvatelné uzavirateldéoby, odvoz odpadu zajigtsmluvré
odbornymi firmami, vyskyt hmyzu ani hlodavoebyl zjiSén. Sledovala se i manipulace se
surovinami Bhem gipravy, zda je postup v souladu se zpracovanymésyan HACCP.
V provozovnach byl zaveden vlastni postup zalozengasadach HACCP, ktery je dodrzovan.
K dispozici jsou teplorry a jsou vedeny zaznamy teplot. R&¥rsanitace a proSkolovani
personalu je provado v souladu s HACCP.

Nebyly uloZzeny blokové pokutyi jiné sankce. 2x bylo dopotano znénit
technologicky procestfpravy @i grilovani pokrmii, disledré provadt ocistu grilu a upravit
vzdalenost grilovaného masa od tepelného zdroje.



4.4.2. Pokyn hlavniho hygienika k provedeni statniho zdragtniho dozoru
v provozovnach stravovacich sluzeb za#teny na zmonitorovani plréni povinnosti
provozovateli stravovacich sluzeb poskytovat spéebiteli informace o latkach
nebo produktech vyvolavajicich alergie nebo nesnasévost obsazenych
v pokrmech (ALERGENY)

Realizace ukolu KHS od 22. 1. do 28. 2. 2015.

Cilem daného SZD bylo zmonitorovani situace v ptskdni informaci o itomnosti latek
nebo produkl vyvolavajicich alergie nebo nesnasenlivost v paaim Jednalo se o ziskani
informaci o tom, zda jsou informace poskytovankyia zpisobem jsou poskytovany a jak je
zajiseno, Ze jsou k dispozici validni a aktualizovanéiniace o fitomnosti latek nebo
produkt: vyvolavajicich alergie nebo nesnasenlivost v zefch pokrmech. Ukol vychazel
z poteby ziskat validni informace aghled o situace v péni poZadavku na poskytovani
informaci o pitomnosti latek nebo produktvyvolavajicich alergie nebo nesnasSenlivost
v pokrmech nabizenych ve stravovacich sluzbach.

Pravni rdmec pro tento SZbeulstavuje zdko& 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zen¢ a doplni nekterych souvisejicich zakanve zréni pozdjSich gedpidi,
a zakort. 258/2000 Sb., o ochranefejného zdravi a o z&né nékterych souvisejicich zakén
ve zréni pozajSich gedpigi.

Statni zdravotni dozor v rdmci g pokynu HH probhl od 22. ledna do konce Unora
2015. Kazdé uzemni pracowiskrajské hygienické stanice provedloigei nejmén ve 20
zaizenich stravovacich sluzeb, které jsou kontrolgvargany ochrany wejného zdravi
v navaznosti na dohodu o pro¥ad trednich kontrol v provozovnach stravovacich sluzeb p
1.1.2015.

V kazdém z#zeni byly shromazghy nasledujici informace:

powdomi provozovatele o povinnosti poskytovat informax alergenech obsazenych
v pokrmech;

zpasob realizace povinnosti;

e zjiStfovani a aktualizace informaci o alergeneiitpfipraw pokrmi;

» proskoleni personalu;

» informace o reakcich spgebiteli (zda se spotbitelé dotazuji, na co se
dotazuiji, jakéasto se dotazuji);

* informace o tom, zda i v minulosti byl tento tyarmace vyzadovan;

» dalSi informace (ndpreakce provozovatig).

V ramci tohoto cileného dozoru byli provozovateli®rmovani o tom, Ze se nyniipravuje
vyhlaSky Ministerstva ze#délstvi o zpisobu oznéovani potravin, kterd bude obsahovat
zvlastni ustanoveni tykajici se u¢adinformace o fitomnosti alergeinv pokrmech. Vyhlaska
nebude obsahovat Zadn&ghodné obdobi a ¢a by platit ihned po zwejrnéni ve Sbirce
zakoni.

Do plreni ukolu byl zapoitan i statni zdravotni dozor, ktery byl provedenlol. 2015 do
21.1.2015.



4.4.3. Hlavnim hygienikem CR byl uloZen pokyn provést cileny statni zdravotntozor
v provozovnach stravovacich sluzeb ve vybranych gaenich poskytujicich
socialni sluzby (celodenni stravovani seni@j a zdravotnickych zaizenich
(zejména oddileni s delSi hospitalizaci) za®feny na monitorovani pestrosti
nabidky stravy a vyZivové hodnoty poskytované celashni stravy.

Cilem daného cileného SZD bylo zmonitorovani roasafbidky a pestrosti stravy ve
stravovacich sluzbach vitzenich socialnich sluzeb (celodenni stravovaniiosi&n a
zdravotnickych z&zenich, a dale monitoring vyzivové hodnoty poskgité celodenni stravy.
Ukol vychazel z paeby ziskat validni informace aghled o nabidce pokiina potravin, a
jejich vhodnosti se zasenim na danou cilovou skupinu populace.

Pri SZD byl kladen draz na pestrost nabidky, tgpb sestavovani jidelikit, rozsah
pouZzivanych surovin a jejichipod, jejich vhodnost pro danou skupinu populacec8sti byl
rovnéZ monitoring vyzivové hodnoty poskytované celodestndvy ve vybranych ¥genich
stravovacich sluzeb.

Pravni ramec pro tento SZbgalstavuje zakot. 258/2000 Sb., o ochraneejného zdravi
a 0 znmén¢ nekterych souvisejicich zakénve zreni pozdjSich gredpidi, konkrétré § 24 odst.
1 pism. c), podle kterého musi provozovatel pot@gkého podniku provozujici stravovaci
sluzbu zajistit, aby podavané pokrmylyn odpovidajici smyslové vlastnosti a spvaly
vyzivové pozadavky podle skupiny spattitell, pro které jsou weny.

Byly shromazdny nasledujici informace:

» kategorie provozovny ({fprava stravy ve vlastnim #aeni, dovoz pokriin
kombinované, fiprava diet a p&et druhii diet), informace otizkove ¢asti, moznost
vlastni @ipravy klienty zéizeni);

e rozsah celodenniho stravovani (snifjapresnidavka, oll, svd&ina, veere —
studené/tepla, 2. vere);

e zpasob vydeje stravy (na odéni, na pokoji, tabletovy systém, jidelna pro nhwibi
pacienty);

» pavod surovin pro fipravu pokrni (¢erstvé suroviny, polotovary, kombinované, atd.);

» dodavky potravin (ndkup v obchodni siti, nakdprm od vyrobéd dodavky hotovych
pokrma, atd.);

* informace o sestavovani jidethii (kdo sestavuje, podklady k sestavovani jiddiini
vzklani osob sestavujicich jidethy, atd.);

* pitny reZzim — dostupnost nafic} po cely den, pouze k jidlu, pouze na vyzadaacab
(pitna voda, mineralni vody, nealkoholické napdgené/neslazenéaje), dostupnost
napojovych automata jejich nabidka;

» forma podavani potravin a pokémlteplé/studené pokrmy, opracované/celé ovoce
zelenina, mechanicky upravena strava (mleti, mirgy@odavani nutridrink atd.);

» sledovani gijmu stravy a prevence malnutrice (zddogc, kdo, jakym zjssobem);

» dalSi souvisejici informace.

Ve 2 z&izenich sociélnich sluzeb a v 1 zdravotnickértizeai v Usteckém kraji byl
proveden odér vzorka celodenni stravy v obdobi jednoho tydne (19.-2201065). Sotasti
byly i napoje, pokud byly uvedeny v jidetku. Laboratorni analyza byla provedena u kazdého
celodenniho vzorku a zahrnovala:

hmotnost porce (g/cely den)
energetickou hodnotu (kJ/100 g)
energetickou hodnotu celodenni porce (kJ)



sal (g/100 g)
susinu (g/100 g)
bilkoviny (g/100 g)
sacharidy (g/100 g)
tuky (g/100 g).
Laboratorni protokoly obsahovaly vySe uvedené htdaodale vypoet trojkombinace
(bilkoviny / sacharidy / tuky) v %.

Odbér vzorki byl provaédn ve spolupraci se Zdravotnimi Ustavy iwddu zajis¢ni
vhodnych odbrovych nadob v dostateém p@tu a z divodu plynulého svozu odebranych
vzorka, které byly uloZzeny v ZU Usti n. L. do doby proeed analyzy.

Pri hodnoceni pestrosti byly zohletlry obecné zasady:

» pokrmy se neopakuji

» cerstvé ovoce a zelenina

» chiléb a celozrnné po

* nepouzivani vyvaru z uzeného masa

» piednost zeleninovych polévek iaaovani polévek z luitin

» sttidani technologické upravy mas

e prevazovani nettnych druli mas a masnych vyrobk

* minimalni pouzivani uzenin

» duraz na pestré l&di pokrmi béhem dne

* prevazovani bramborové, léginoveé a zeleninovérfpohy nad motnymi prilohami
Pestrost stravy se hodnotila bodovanim jid&lniza 4 tydny.

Pti hodnoceni vyzivovych hodnot se pouzily hodnotyedené v publikaci vydané
Spolgnosti pro vyzivu VYZIVOVE DOPORUENE DAVKY - Referegni hodnoty pro
piijem Zivin, 1. vydani, 2012. Jedna se publikacier&t vychazi z referénich davek
spolg&nosti pro vyZzivu zemi ozgavanych jako davky DACH (Bmecko, Rakousko,
Svycarsko).

ZAVer:

V ramci cileného SZD byl monitoring v Usteckém kmpveden v misicitijnu od 19.10.
do 25.10.2015 celkem ve 3izzenich poskytujicich stravovaci sluzby (LuZick@nonenice a
poliklinika Rumburk — porodnické odd., ddtska péovatelska sluzba s dennim staci@m
Louny a z&izeni Mestské spravy socialnich sluzeb v Most Domov pro seniory Astra,
Barvirska ul.), z toho byly 2 Z&zeni socialnich sluzeb a ltizgeni zdravotnické — porodnicke
odd. nemocnice.

Zjisténi ve tech okresech Usteckého kraje jsémnoroda. Na okrese Most Ize hoit®
respektovani zasad pestrosti a o zajiStlostaténé energetické hodnoty stravy s vyjimkou
piekrateni @ijmu tuki pouze dne 25.10.2015 pro nejstakiowou kategorii. Pouze obsah soli
se dle laboratornich vysledlkpohyboval od 14,9 do 21,5 g v celodenni poréi¢gmz
dopori&ené mnozstvi soli je pouze 5g/den, cdédstavuje vyraznéipkrateni dopordené
davky. Toto zji&ni vSak neplati pro monitorovanaiizeni na okrese Louny acBin.



V Lounech byla zjidina gekraiena doportené energetickd hodnota pro Zeny, u trojgam
bylo zjiS€no snizeni u sachafica zvySeni u bilkovin a tuk zvySeni bylo zaznamenano i u
vlakniny a u soli (2,5 xiekrateni). U pestrosti byl naprosto nedostatekoeficient u polévek
(0,25), u snidani byl koeficient dostatg (0,53), u veéere dobry (0,75) a velmi dobry u
hlavnich jidel (0,85). U w&¥i Ize konstatovat velmi malé podavamirstvé zeleniny (2x za
mésic) a jen 1x zeleniny duSené, chybi bezmasé pqkrnay25% je podavana e
s uzeninou. Na okrese¢Ein v Luzické nemocnici na porodnickém @bihi v Rumburku byl
pii hodnoceni pestrosti zaznamenan vyborny koefiaigniivnich jidel (0,96) a velmi dobry u
veceri (0,86), ale u snidani byl koeficient nedostafe (0,21) a u polévek nizky (0,64).
Energeticka hodnota a trojpémlze hodnotit jako vyhovujici, u sachatjdvlakniny a tuk
(krome jednoho dne) byly nalezeny niZSi hodnoty nez jodatena vyzivova davka, u bilkovin
3 dny vyhovuijici pisun a 4 dny zji§ha hodnota nizsi. Alarmujici je 2-3Xgkrateny @isun
NacCl.

Pti celkovém hodnoceni jerdba zohlednit, Ze strava na porodnici neni konzémav
dlouhodols, neba’ pacientky jsou zde hospitalizovanii prirozeném porodu bez komplikaci
pouze po dobuitdna.

S provozovateli zajidijicimi stravovani fipadré s nutrénimi terapeuty byly zjigné
vysledky projednany a bylo jim poskytnuto dopsami ke zlepSeni poskytované stravy. Ravn
je pozadovana zprava o odstmnzjiS&nych nedostatk

4.4.4. Akce ALKOHOL 2015 — okres Most

Ve dnech 13.11. az 14.11.2015 se pracovnice KHB Mdst, odd. hygieny vyzivy Jana
Brunova, odborny referent a Bc. Lenka Jelinkovéhnt referent z&astnily ,Kontrolni akce
Alkohol*, ktera byla organizovanaiddem vlady a PoliciCR, se zamrenim na kontrolu
podavani alkoholu dlem a mladistvym v provozovnach remého stravovani a v SirSim
kontextu i na uzivani navykovych latek. Proto bygntroly KHS zamgieny hlavié na
dodrzovani zakona&. 379/2005 Sh., o opanich k ochrah pied Skodami fisobenymi
tabakovymi vyrobky, alkoholem a jinymi navykovynatkami a o zréné souvisejicich zakan
ve zréni pozdjsich gedpidi. Provozovny, které byly vybrany PolidiR, spadaji podle
interniho rozdleni do dozorové kompetence SZPI.

« Herna Na Vychod Litvinov, Smetanova 157, provozovatel Cao Cuohtam, CO
76358267 - bez zavad

kontrola dodrzovani pozadaviz. ¢. 379/2005, z¢. 258/2000 Sb., z. 110/1990 Sb.,
Natizeni ESE. 852/2004, N&zeni ES. 178/2002

« KavéarnaCechie, Litvinov, Mezibtska 147, provozovatel Martin Rudenko;Q
61340197- bez zavad

kontrola dodrzovani pozadayk. ¢. 379/2005, z¢. 258/2000 Sb., . 110/1990 Sb.,
Narizeni ESE. 852/2004, N&izeni ESE. 178/2002

« Restaurace Loutkarna, Litvinov, Gorkého 1599, MaBiiettschneider (10 74263048
- Zjisteny zavady
- uloZena pokutaffkazem ve vysi 5 000,-K - rozpor s pozadavky zak. 258/2000
Sb., zakg. 110/1990 Sh., Ni&eni ESE. 852/2004, Néizeni ESE. 178/2002 - zavady
pii skladovani potravin asurovin, zjgh prosla doba pouzitelnosti
potravin, potraviny neznaméhayodu, absence doklagdabsence HACCP, nedodrZeni
provozni hygieny, nevyhovujici staveltechnicky stav provozovny



- kontrola dodrZzovéani poZadavkak.¢. 379/2005 - bez zavad

Posledni kontrola provedena pracovnicemi KHS - UBsiv20.8.2013 (odpoledni
provoz), fedano do dozoroveé kompetence SZPI, informace adléch pracovniky ze
SZPI nejsou KHS Usteckého kraje k dispozici.

Herna Dustin, Litvinov - Janov, Hamerska 261/5pvprovatel Petr HrabakCD
62208225 - bez zavad

kontrola dodrZzovéani poZzadavkak.¢. 379/2005, zaks. 258/2000 Sb., zak. 110/1990
Sb., N@izeni ESE. 852/2004, N&zeni ESE. 178/2002

KHS Usteckého kraje zatim neobdrzZela oficialni g&pprokhlé akce.

4.9. vyhodnoceni regionalnich Ukal krajského hygienika a okresni priority

4.9.1. Cileny ukol - statni zdravotni dozor nad dodrZzovann spravné vyrobni praxe i

vyrobé smazenych pokrmi v roce 2015 - krajsky ukol HV

Byl proveden statni zdravotni dozor zgeny na kontrolu dodrZzovani pozadéwkpostup
k zajiseni bezpénosti @i vyrob¢ a podavani smazenych pokrnzejména

s ohledem na kontrolu zavedenych postpp smazeni (smyslové vlastnosti, teplota,
druh pouzitého tukdi oleje)

posouzeni a zavedeni kritérii pro v§imi smaziciho média
likvidace pouzitych smazicich tiila oleji

Na kazdém uzemnim pracovisti v provozovnach shguosmazenych pokrimbyla
provedena kontrola&thto ukazatei:

smyslové vlastnosti napbarva, wing, pénéni, viskozita, kontaminace oleje spalenymi
castékami potravin, kontaminace oleje ze smazené patyaapod.

teplotu zakivani olefi pii smazeni (teplotarpvysujici +180 °C)

posouzeni kvalitativnich z&n pomoci chemického rychlotestu 3M ,LRSM”, kteriga
ukazatel snizovani kvality oleje vyuziva zist koncentrace volnych mastnych kyselin.



Vysledky méreni kvality tukd a oleji pii fritovani testem LRSM v zavislosti na druhu a smaici

teploté
pocet zjisténi
teplota vysledek chemického vygeni smyslové vyséeni
smazeni
Druh 1 2 3 4 5
oleje . | Vyho | Doporu | Okamzi| Nevhodny
(tuku) (:Ij_goo Qggo Cerstvy | yujici | cena ta olej pro \é/lyhov nevyhoel
c c olej kvalit | vyména | vyména|  dalsi
aoleje| oleje oleje pripravu
slunenic | 78 41 67 44 7 1 118 1
ovy
fepkovy | 131 [54 |97 74 13 1 184 |1
séjovy |26 |6 16 11 2 2 28 4
palmovy |51 |29 |29 45 5 1 79 1
vicedruh |38 |6 15 26 2 42 2
ovy
Smsny |14 |1 10 4 1 14 1
tuk
Kokosov | 2 2 2
y tuk
celkem |340 | 137 | 236 204 | 27 8 2 467 10
pocet
ZAwr:

V ramci cileného krajskeho ukolu bylo proveddir@ analyz tuli a oleji v provozovnach
spol&ného stravovani pomoci chemického rychlotestu 3NRSM*, ktery jako ukazatel
snizovani kvality oleje vyuziva zji&ti koncentrace volnych mastnych kyselin.

Smyslové vySéeni prokdzalo 467 vyhovujicich vyslédKiO vzorki bylo nevyhovuijicich.

4.9.2. Cileny ukol - kontrola vyroby a podavani p‘edkrajené syrové zeleniny k pimé
konzumaci v provozovnach svyrobou pokrni rychlého  oberstveni
(,ZELENINA 2015" Ustecky kraj) — krajsky ukol HV

Realizace ukolu KHS od 16.3.2015 do 31.10.2015.

Krajska hygienickd stanice provedla cileny stadravotni dozor (dale jen ,SZD*)
zaneieny na kontrolu vyroby a podavanfegkrajené syrové zeleniny kimé konzumaci
v provozovnach s vyrobou poktmrychlého oberstveni a na sledovani jejich zdravotni
nezavadnosti z hlediska mikrobialni kontaminac#éesrcowiit bezp&nost potravin.




Cil statniho zdravotniho dozoru

Provedeni cileného statniho zdravotniho dozaruypob¢ a podavani igdkrajené syrove
zeleniny k pimé konzumaci v provozovnach s vyrobou pokmychlého oberstveni:

» kontrola zavedenych pracovnich posiuma principu HACCP aifslusnych manuél
k zajiseni bezpénosti @ zpracovani, manipulaci a podavani syrové zeleniny
k eliminaci rizika Kizové kontaminace a k eliminaci rizika pomnozeniknoidi
zajisenim chladicihdetézce.

» kontrola dodrZzovani poZzadavka osobni a provozni hygienu

* nakazdém Uzemnim pracovisti provedeni v provoaohrs vyrobou pokrinrychlého

ob¢erstveni odér min. 10 vzork zeleniny, kter4 byla omyta, nakrajend&jsténa,
zbavena slupky, rozkrajena, nastrouhana, srzéna nebo jinak fyzikaka poznenéna
bez chemické konzervace a jecema k pimé spoteb: bez tepelné Upravy
k mikrobiologickému vySéeni ke stanoveni mikrobialni kontaminace mikroby r.
Salmonella (nefitomnost v 25¢g), Escherichia coli (KTJ/g), Stapltglocus aureus
(KTJ/g), Enterobacteriaceae (KTJ/qg).

Pokud by byla prokazana v 25 g odebraného vzorkamnost mikrola r. Salmonell&i
pocet KTJ mikroli r. Escherichia coli vySSi nez 100 KTJ/g, nebylln&ma mikrobiologicka
kriteria potraviny dle N&dzeni ES. 2073/2005 a Nézenic¢. 1441/2007. Akoli neni v Na&izeni
ES¢. 2073/2005 a Ndzeni ESE. 1141/2007 limit pro r. Enterobacteriaceae piekpjenou
zeleninu stanoven, je obecmpro obdobné pokrmy tené k pimé spatekd pozadovano
dodrzeni limitu 100 KTJ/g, a z této hodnoty bylackgzeno  hodnoceni zdravotniho rizika.

V piipact, Ze v produktu weném k pimé konzumaci byla zji8ha gitomnost mikrol r.
Enterobacteriaceae, je evidentni, Ze neni v proxazevladnut postup k zaji&ti bezpeénosti
potravin a pokrm, neni zavedena&i pracovniky dodrZzena spravna hygienicka praxe,
pozadavky osobni a provozni hygieny.

Zavér:

V Usteckém kraji byl v rdmci krajského Gkgoveden cileny SZD v souladu se zadanim
krajského ukoluCelkem bylo provedeno 79 kontrol a bylo odebrano 88zorka prekrgjené
syrove zeleninyk pfimé konzumaci v provozovnach s vyrobou pokmychlého obéerstveni,

z toho 23x se jednalo o nasledné&deits odebranim 12 vzark

Zjisténé zavady:
* nedostatky v osobni hygieiichybi pracovni ol a pokryvka hlavy)
» nedostatky v provozni hygigrizneisténa lednice)

» nevyhovujici teploty u odebiranych vzérknag. zeleninovy salat uchovavari @
+21st. C)

* nedodrzovani postdma principu HACCP

* nevyhovujici hodnoty laboratorniho vy&ati

e nedodrzovani zasad spravné vyrobni praxe

e zavady ve skladovani (potraviny ukladarinmo vedle odpadkového koSe)

e zavady v sanitaci a desinfekci pracovnich plocinin

e zavady pi manipulaci s odpady

e zjiSténo Kizenic¢innosti g manipulaci se syrovym a tepélopracovanym masem
e zjisténo nedodrzeni technologického postupu

* neni zaji&kna sledovatelnost surovin a pokKrmrozpracovanosti (chybi datum vyroby
a spoteby)

» chybi proskoleni personalu



V protokolech o zkousce, které byly zpracovany ZJs&dlem v Usti nad Labem, byly
zjisteny nadlimitni hodnoty u mikrabr. Enterobacteriaceae (37x)daleKoagulazo pozitivni
stafyloky (7x), E. coli (1x) a grekroéeny limit u CPM (1x). Toto zjis&ni je dikazem
mikrobialni kontaminace, nesgimi poZzadavik Nafizeni ESE. 2073/2005 ze dne 15. listopadu
2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraving poruSeni zdsad spravné vyrobni a
hygienické praxe ve smyslu nedodrzeni provoznidrygia manipulace s pokrmy a negpiin
kritérii hygieny vyrobniho procesuigpracovani surovin a potravin.

Za zjisené nedostatky bylo uloZenmpatieni a 28 sankci v celkové vysi 99 000,<K
Opakované kontroly (23x) prokazaly vétsine pripadech odstrami zjiS€nych zavad #etns
vyhovujicich vysledl zkouSek — mikrobiologické vy§eni gedkrajené syrové zeleniny, ve
tirechprovozovnach byl zjigh opakovany nalez mikrolf r. Enterobacteriaceae

NejvysSi zjis¢né nadlimitni hodnoty u Enterobacteriaceae bylyerahy u michaného
zeleninového salatu — 530 000 KTJ/g.

S ohledem na vysledky v jednotlivych okresech Ugtho kraje je mozno Wif$tim roce
v rdmci okresnich priorit provést nasledn&esaitzejména na provozovnach, kde byla &jigt
masivni kontaminaceredkrajené zeleniny.

4.9.3. Cileny uUkol - bezpé&nost zmrzliny podavané k gFimé spo¥ebé v ramci
stravovacich sluzeb (,ZMRZLINY 2015%) — krajsky ukol HV

Realizace Ukolu KHS od 1. 5. 2015 do 31. 10. 2015

Zaznamy o kontrolach budou vioZzeny do ISHVY nejagizdhe 31.10.2015

e posoudit Urové dodrzovani poZadavkpravnich pedpisi a postupy na principu
HACCP Kk zajistni bezpeénosti zmrzliny podavané Kimé spotebd vramci
stravovacich sluzeb

* vindikovanych pipadech provést odb vzorka k mikrobiologickému vySéeni
zmrzliny podavané kifmé spoteb: v rdmci stravovacich sluzeb dle ilNaeni ES¢.
2073/2005, o mikrobiologickych kriteriich pro potnay a N&izeni ES¢. 1441/2007,
kterym se mini Narizeni ES¢. 2073/2005 a s@asreé k owieni Einnosti postup
zaloZenych na principu HACCP.

Cil statniho zdravotniho dozoru

Cilem cileného stétniho zdravotniho dozoru:
» zajiSéni sledovatelnosti, kontrola doklad zn&eni zmrzliny

» zajiSéni bezpeénosti, kontrola dodrzovani mikrobiologickych krifer teplotniho
rettzce, skladovacich a vydejnich podminek
» kontrola dodrZovani osobni a provozni hygieny aopmeni dalSich moznych rizik
kontaminace progdi a nasledh ohroZeni bezgmosti podavané zmrzliny podle
konkrétni situace v provozovn
Z hlediska zajigini bezpénosti podavané zmrzliny jedkkzitym ukazatelem dodrZeni
postum na principu HACCP, nelbopii nedodrzeni chladiciho a mrazicilietzce, i
nevhodné manipulaci, sekundarni kontaminaci nebio dgstribuci zmrzliny po Ifité
pouzitelnosti, fiZze dochazet k pomnozovani mikroorganisarke tvorl toxini mikrobialniho
puvodu.

Na zéklad zjiSténi hygienickych nedostaik poruseni spravné vyrobni praxe a mikrobialni
kontaminace odebranych vzdrkmrzliny patogenni a kontaminujici mikroflérouz jgy mohla



vést k ohroZeni zdravi sgebitele, bylo v protokolu provedeno hodnoceni zdtaiho rizika
zjistenych zavad. Byla uloZena odpovidajici sankce arepiake sjednani napravy zjggch
zavad.

Poget vzorkia zmrzliny 10 na kazdém UP poset kontrolovanych provozoven a naslednych
Seteni bude na kazdém Uzemnim pracovisti KHS sidla KHS odvozen ze zkuSenosti
ziskanych i obdobném Sé&eni v gedchazejicich letech afipadré se zamifenim na
provozovny, kde byly v i@dchazejicich kontrolnich obdobich zji$t zavady.

Zawer:

V Usteckém kraji byl vramci krajského Ukoproveden cileny SZD celkem 87
provozovnach a celkem bylo odebrano 91 vzoifk zmrzlin, z toho 18x bylo provedeno
nasledné S&tni s odebranim 14 vzark
Zjistené zavady:

* nedodrzovani postupravedeného systému HACCP

* nevyhovujici hodnoty laboratorniho vy&ati

e zéavady pi pripraw a podavani zmrzlin

e zavady v provozni hygi€mii vyrob¢ a manipulaci se zmrzlinou

e zavady v osobni hygién

* nedodrzovani spravne vyrobni praxe

* netistd voda na oplach klesti

* nedostaténé zné&eni po oteteni

* chybi samostatny Usek gedem pro manipulaci se zmrzlinou

» stavebs technické zavady

» piekrateni lhity doby spateby u zmrzliny

* neni zaji&na sledovatelnostipprodeji zmrzliny

» chybi proskoleni personalu

V protokolech o zkousce, které byly zpracovabl se sidlem v Usti nad Labem, byly
zjistény nadlimitni hodnoty u mikrabr. Enterobacteriaceae (22x) a Staphylococcus aureus
(3x) v mnozstvi vysSim, nez je stanoveno. Toto &jisfe dikazem mikrobialni kontaminace,
nesplni poZzadavik Natizeni ESE. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiclogh
kritériich pro potraviny, a poruseni zasad spravgbni a hygienické praxe ve smyslu
nedodrZeni provozni hygieny a manipulace s pokrmgspl@ni kritérii hygieny vyrobniho
procesu fi zpracovani surovin a potravin.

Opakované kontroly (18x) prokazaly ve #tSin¢ piipadech odstrami zjiS&nych zavad
veéetre vyhovujicich vysledik zkouSek — mikrobiologické vy&eni zmrzlin, vetiech
provozovnach byl zji&h opakovany nalez mikrol r. Enterobacteriaceae

N LaERTE

zmrzliny — 130 000 KTJ/g.
Za zjisené nedostatky bylo uloZer#d sankci v celkové vysi 42 700,-K

S ohledem na vysledky na jednotlivych okresechgémo v istim roce v rdmci okresnich
priorit provést nasledna s$ehi zejména v provozovnach, kde byla Zpst masivni
kontaminace zmrzlin.



Plné&ni okresni priority — bezpainost pokrmit podavanych v ramci menu, UP Most:

K tomuto ukolu bylo fistoupeno na zaklgdbpakovanych zjighi pi planovaném dozoru,
Ze nejsou plény poZadavky stanoveneé v 8 24 odst. 1 pism. b)rakd58/2000 Sb. a § 25 a
8§ 37 vyhlasky. 137/2004 Sb.

Proto byl ve vytipovanych provozovnach provedenéod® vzorki teplych a studenych
pokrmi podavanych v ramci @édovych menu, a v polovénpiipadi byla zjisS€na mikrobialni
kontaminace, kterd dokladala, Ze neni dodrZzenavs@réayrobni praxe, nejsou dodrZzovany
postupy na principu HACCP, jsou poruSovany pozagaekuvadni pokrmi do okEhu, nebd
nejsou splany pozadavky na teplotu pokénpii vydeji kong&nému spdebiteli. V disledku
zjisténi uvedenych zavad bylo konstatovano, Ze neni garana bezpaost pokrni, a proto
byla ve vSechifipadech ulozena provozovateli sankce.

pocet vzorku vyhovél nevyhovél

Okresni priorite— | teplé pokrmy 20 13 7
vzorky menu podavané v ramc

ment

studené pokrm | 8 4 4

podavané v ramc

ment

zchlazeny pokrn | 2 1 1

PInéni okresni priority Uzemniho pracovisg Teplice:

a) ,Kontroly sezénnich stanki s rychlym obéerstvenim na koupaliStich a @i vodnich
nadrzich 2015*

V obdobi ¢ervenec-z8 2015 bylo provedendl kontrol v 10 sezdénnich stancich
rychlého olderstveni na koupalistich & podnich nadrzich na Teplicku. Byly zg#ty zavady
v poruseni osobni hygieny (1x), provozni hygieny)(2ezaji&ni sledovatelnosti potravin
(1x), zavady ve skladovani potravin (1x), v bezmesti potravin — potravina s proslou dobou
pouzitelnosti (1x). Ve 3ifpadech provozovatel nepodal odpovidajici infornzakiaznikovi
0 mozném obsahu alergenkteré se mohly vyskytovat v pokrmech. Ve @Zppdech byly
zjisteny nedostatky v ramci postiufx zajiS€ni bezpénosti potravin na principu HACCP.

Za zjistné zavady byly uloZengankcejak na mist blokem obsluhujicimu personélu, tak
piikazem provozovateli, v celkow§si 5 800,- K.

b) ,Kontroly stank 4 s rychlym ob¢erstvenim na poutich, akcich a slavnostech, 2015*

Bylo provedeno 17 kontrol v sezdnnich stancich Igfub olgerstveni na poutich, akcich
a slavnostech, na Teplicku: 30.5. Teplice &k& sezona, 13.6. Duchcov Casanovskeé
slavnosti, 1.8. Teplice Fotbalovy stadion — stamky fotbalovém utkéni, 12.9.-13.9.2015
Marianské poutni slavnosti v Bohosudp2.12. Vanéni trhy v Teplicich a Vanmi trhy
v Oseku.

Byly zjiStény zavady v poruSeni osobni a provozni hygienyaji&ni sledovatelnosti
potravin, zavady ve skladovani potravin, v bé&posti potravin (potraviny s proSlou dobou
pouzitelnosti). Na mist bylo 1x nafizeno pozastaveni¢innosti spaivajici v pipraw
a podavani pokrina 4 x likvidace zdvadné potraviny Za zjiséné zavady bylo uloZeno



10 sankciv celkovévysi 15 000,- K, a to jak na mistblokem obsluhujicimu personalu, tak
piikazem provozovateli.

4.10analyza stiznosti

Celkem bylo evidovand88 podréti, z toho bylo 65 poditi shledano oprawmymi, 84
neprokazanych podti, 73 podgti bylo postoupeno jinym dozorovym orgén (KVS,
Magistrat — stavebni a Zivnostensky odbor, SZPliclRRoCR). (1 pod#t v Bistru latidky v
Lounech na zaujatost kontrolniho orgdagilo UP Usti nad Labem, figuje JUDr. Wolfova).

Podréty se tykaly pevazr kvality podavanych napbja pokrni, zdravotnich potizi po
poziti zkonzumovanych pokirim provozni hygieny a stavebrechnickych nedostaik dale
nagr. prodej podezlého alkoholu, hluk, zapach z provozovny, vyskigdavar a hmyzu,
chykgjici informace o alergenech atd.

5. Spoluprace s dozorovymi organy, dalSimi institucemistatni
spravy

Se SZPI probihala zejména spolupracei geteni stiznosti na potraviny spadajici
do kompetence SZPI -tgbirdni a sepsani padn pog. piijmuti vzorku nevyhovujici
potraviny od spdtbitele v mist Uzemniho pracovi§tKHS a naslednéipdani SZPI tak, aby
se stzovatetim vyslo vstic a zamezilo jejich z&tovani cestovanim. Dale probihalegavani
informaci o no¥ kolaudovanych provozovnach spadajicich do kompgeteonzoru.

MUDr. Gunarova a Ing. Tomkova secastnily spoléné sclizky KHS, SZPI a KVS na
KVS Brna dne 10.2.2015 (informace ke zkolaudovangotravindskym provozovnam
v kompetenci SZPI ve 2. pololeti 2015, aktualiz&oatakti KHS, predavani provozoven
v souladu s novelou zak.110/1997 Sb.). Déale bytaSena problematika kompetenci v novych
provoznich jednotkach jak s pracovniky SZPI (&dy 7.1., 14.1., 27.1., 26.5.2015), tak
s pracovnikyKVS (schizka na KHS dne 19.3.2015). DalSi sgole sclizka prolghla dne
22.9.2015 na KVS Brné (informace k seznamu potgéisikych provozoven v kompetenci SZPI
a KHS, informace o seznamech provedenych kontaoigtnanci KHS — kazdy #sic
zverejiovano na strankach KHS¢etné okamzitych informacich o uzavirani PJ, omezeni
¢innosti, ndizeni sanitace a likvidace, 1x¢stiné predavani informaci o zahgjetiiukonceni
¢innosti PJ na SZPIl). Vroce 2015 s KVS byla dalelgpace zarrena na vzajemné
informovani a pedavani si poditt, tykajicich se ziv&isnych produki a provozoven tyto
produkty zpracovavajicich. S inspektory KVS pfioly rovnéz konzultace a posuzovani
projektovych dokumentaci tykajicich se provozoveadsjicich do dozorové kompetence
KVS.

V ramci spoluprace s ostatnimi organy statni sptaly provagny v soinnosti kontroly
v rdmci statniho zdravotniho dozoru s pracovikdl, CU, PCR (napi. Akce ALKOHOL
podavany mladistvym), Méstskou a obecni policii

MUDr. Gunarova aktiva spolupracovala s policiR pri zajiseni (kasti pracovnik KHS
na sclizce konané na Mag. &ta UL 16.9.2015téSena problematika vietnamskych
provozovatel s pracovniky policie z Vietnamu)

S Celnim (rademprobihala spoluprace sfigajici v konzultacich a spaleych kontrolach
pii podezeni na zdvadné lihoviny, a to jaki geteni podstu tak ifeSeni nalezu lihoviny
bez ozn&eni kontrolni paskou a bez nabyvacich dokladamci kontroly HS.



Se stavebnimi itady byla ve spolupradieSena problematika vystavby novych obchodnich
center a jejich kolaudace, alefi ptavebnichrizenich tykajicich se menSich potra¥sidch
provozoven, nebo ip Seteni podwita tykajicich se hluku, zapachugi provozu
nezkolaudovanych provozoven.

S pracovniky ZU b&Zné probiha telefonickd vysma informaci o provozovnach
a provozovatelich.

V ramci plreéni pracovnich Okdl probihala podle pegby spoluprace i s pracovniky
ostatnich odéeni KHS.

6. Vzdélavani pracovniki

Vzdelavani pracovnik probihd jednak formoucasti na Skolicich akcich organizovanych
nadizenymi organy a Skolicimi #iaenimi, jednak formou internich Skoleni; &ormou
regiondlnich poradi formou Skoleni imo na jednotlivych Uzemnich pracovistich. Je kiade
diuraz na ziskavani a osvojovani dobré znalosti vstidkgislativy a je provasho opakované
proSkoleni v oblasti kontroly dodrzovani spravnéobyi praxe a postuma principu HACCP.

Ucast na konkrétnich akcich:

- 12.2.2015 - Porada HV KHS CV - MUDr. Gunarovag.l Liskova, Cermakova,
Kotrbova, Ing. Santinova, RNDr. Kurkova, Ing. Tomako Ing. KokeSova, Adamova,
Zeilerova, Ing. Ledererova

- 26.2.2015 - Skoleni prvni pomoci KHS UL Cermakova, Zeilerova, Ing.LiSkova,
Baliharova, MUDr. Gunarova

- 3.-4.2.2015 - Aktualni problematika ochrany a pogipeerejného zdravi hygieny vyzivy
— NCO NZzO Brno - Jeremiasova, Mitrhoferova, Ingskava

- 27.3.2015 - Skoleni ISHVY — KHS UL — RNDr. Kurkouleremiasova, Mitrhoferova, Ing.
Tomkova, Rubasova, Ing. Kotrbova, Vlkova, Fleigoh@, Zeilerova, Adamova, Bc.
Bachorova, Ing. Liskova, Jelinkova, Sindel&, Smetanova, MUDr. Gunarova, Vesela

- 1.4.2015 - Odborny semihéikrobiolog. agens v potravinach zésnych i rostlinnych —
VUVEL Brno — Ing. Tomkovd, Bc. Jelinkova, Rubédping. Kotrbova, Smetanova,
Fleischerova

- 21.4.2015 — Nakladani s biologickymi odpady — SZ&ha - Ing. Kotrbova, Sindetdva,
Ing. LiSkova, Cermakova, Ing. Ledererovda, Snobrova, Pauzovamiéseva, VIkova,
Vesela, Mithoferova

- 24.4.2015 - Nuttini terapie v nemoctni a domaci p#, i sestry patebuji péi -
Spol&nost pro vyzkum vz#lavani Trutnov —Zeilerova, Bc. Bachorovd, Ing. Liesteva,
Stépanova

- 4.5.2015 - Porada vedoucich k systematizaci v r&aoneho sluZzebniho zakona - KHS
UL — Ing. LiSkov4, Ing. Lavikova

- 15.-17.9.2015 — Konference Vyziva a zdravi - Teplie Vlkova, Cermakova, Ing.
Kotrbova, Smetanova, Sindét&d, Fleischerova, Ing. Laskova, Bc. Bachorova,
JeremiaSova, Mithoferova, Veseld, Ing. Ledererdwauzova, Spanova, Snobrova,
MUDr. Gunarova

- 16.9.2015 — Setkani s vietnamskymi policisty - . lngkova, Podrabska, Ing. Santinova

- MUDr. Gunarova

- 13.10.2015 — Skoleni uZivatelegistru HVY — ICZ Praha — Ing. Kotrbova, Ing.rilkovéa



- 21.10.2015 - Metrologické aspektysrani parametr umslého oswtleni —CSVTS Praha
— Ing. Lavtkova

- 22.10.2015 - 25 let Teplice - Kulturnimmh Teplice - Ing. Ledererova, Pauzova

- 3.11.2015 - Porada HV — KHS UL - Ing. Liskova,iBatova,Cermakova, Ing. Tomkova,
Rubasova, Brunova, Bc. Jelinkova, Ing. Kotrbovaemova, Fleischerova, Sindilda,
Zeilerova, Bc. Bachorova, Adamova, Ing. Lekova, JeremiaSova, Mithoferova, Ing.
Kurkova, Vesela, Ing. Santinovd, Koubova, Podrapdkg. Ledererova, $panova,
MUDr. Gunarova

- 3.11.2015 - Odborny kurz ustavniho stravovani teHolarion — VIkova

- 11.12.2015 — Aktualni problémy bezpesti a kvality potravin — VSCHT Praha — Ing.
Ledererova

- 18.12.2015 — Porada HV — KHS UP Litsfite - MUDr. Gunarova, Ing. Liskova,
Baliharova,Cerméakova, Ing. Tomkova, Brunova, Ing. Kotrbovandei&ova, Zeilerova,
Ing. Lavickova, JeremiaSova, Mithoferova, Ing. Kurkova, Véselng. Santinova,
Koubové, Podrabska, Ing. Ledererova&pdhova, Safrhansova

7. Ostatni

a) Vzdélavaci aktivity

V dobs 8.-9.9.2015. prathla na odboru HV a PBU Usti nad Labem studenfskse
mediky Klary Vaverové, studentky 6. ¢niku LF Hradec Kralové (seznameni s oborem HV
a PBU, informace z oboru HV a PBU - legislatipegxe)

MUDr. Gunarové se aktigizikastnila seminié proreditele ZS a MS a vedoucich
$kolnich jidelen Usteckého okresu na Magstd UL dne 12.3.2015 igdneseny informace
z legislativy) a dale se aktigrzcastnila porad vedoucich Skolnich jidelen Usteckiétage
v dubnu 2015 (v Usteckém kraji bylo proskoleno 4%bb) — zajifuje Krajsky dad Usteckého
kraje Bc. Lenka Mottlova

b) Publikace a komunikace

MUDr. Gunarova spolupracovala s medii:

« poskytnuti informac&TK o zotavovacich akcich a o kontrolach prodejeziimiv 1.
pololeti 2015

« poskytnuti informac€TK o zotavovacich akcich v Usteckém kraji v roc&£20

» poskytnuti rozhovoru o kontrolach stdinfpocty kontrol, zavady, rizika z potravin) pro
cesky rozhlas

» informace o kontrole a uzgani PJ v Litvino¥ pro Mostecky denik

Ing. Tomkova se &nuje v ramci Rady registru HVY vyvoji, Gpravam avaeéni do praxe
noveho systému a stasré se snazi zadavani Ulap provedeném SZD vramci KHS
Usteckého kraje sjednotit.

RovreZz se vramci své odbornosti podili na &adani vdejnosti a pracovnik
v potravindstvi v oblasti bezpmosti potravin a také ostovécinnosti ve Skolskych Z&enich
pro diti a mladistvé.



V ramci toho provedla nésledujidigaindsky a Skoleni:

- 30.1.2015 — hyg,minimum, HACCP, aspekty ochranieypeho zdravi pro kuchey ve
stravovacich sluzbach prétda mladistvé

- 2.3.2015 - poZzadavky zak.258/2000 Sb. a N&eni ES 178/2002, 852/2004,
1169/200111440/2009 a pozadavky pro zotavovagti ca mladistvych (pro
pracovniky horskych z&eni)

- 26.3.2015 - Skoleni k novému registru ISHDM KHS UL

- 27.3.2015 - Skoleni k novému registru ISHVY KHS UL

- 7.4.2015 — z&ury ze SZD, novinky v bezgeosti potravin pro ved. SJ Most

- 10.4.2015 - poZadavky z&k258/2000 Sh. a NaES 178/2002, 852/2004, 1169/2011,
1440/2009 (restau¢ai provozy Litvinovsko)

- 6.5.2015 - poZzadavky z&k.258/2000 Sb. a NaES 178/2002, 852/2004, 1169/2011,
1440/2009 a pozadavky na Ustavni stravovdmthddd (stravovaci provozy Domovy
socialnich sluzeb Litvinovsko)

- 14.5.2015 - vliv potravin na zdravotni stav, za&jistoezpénosti potravin a pokrin pi
jejich skladovani, fepra¥ a podavani (@i a zangstnanci Ftskeho domova a ZDVOP
Most)

- 20.5..2015 - pozadavky zak258/2000 Sb. a NaES 178/2002, 852/2004, 1169/2011,
1440/2009 (pro studenty ditele st. Skoly gastronomie Most)

- 28.5.2015 - poZadavky zak258/2000 Sb. a NaES 178/2002, 852/2004, 1169/2011,
1440/2009 (pro studenty obor kuthaisnik, prodav& operator a titele st. Skoly
gastronomie Most)

- 19.10.2015 - vliv potravin na zdravotni stav, z&ji§bezpénosti potravin a pokrnpii
jejich skladovani, Ppravw a podavani, pozadavky z&k258/2000 Sbh. a NaES 178/2002,
852/2004, 1169/2011, 1440/2009 (Pedagogické amntiost)

- 29.10.2015 - pozadavky zak.258/2000 Sb. ve zdravotnickychizaeni a socialnich
sluzbéach, bezgeaost potravin fi Ustavnim stravovani prati do 3 let, N& ES 178/2002,
852/2004, 1169/2011, 1440/2009 hygienické pozaglamakmanipulaci s potravinami a
pokrmy @i vydeji na oddlenich (Kojenecké Ustavy a ZDVOP)

- 5.11.2015 - pozadavky zak.258/2000 Sb. ve zdravotnickychizani a socialnich
sluzbéach, bezgaost potravin fi Ustavnim stravovani prati do 3 let, N& ES 178/2002,
852/2004, 1169/2011, 1440/2009 hygienické pozaglamakmanipulaci s potravinami a
pokrmy @i vydeji na oddlenich (Kojenecké Ustavy a ZDVOP)

- 11.12.2015 - Skoleniediteli Skolskych zEzeni a statutarnich zastupeaizeni pro
vychovu a vzdldvani — Novela zdkora258/200 Sh. o ochréawefejného zdravi a o zén¢
nekterych souvisejicich zakén pozadavky na pithou a teplou vodu, pozadavky na
bezpeénost potravin a pokrinve Skolnim a Ustavnim stravovatéditelé z#izeni pro
vychovu a vzdlavani)

Obor hygieny PBU

1. Charakteristika oboru (véetné ¥izeni, kontrola ¢innosti
pracovnikii)

Odbor HV a PBU je v Usteckém kraji organimécleren na oddleni HV a oddleni PBU.
Na oddleni PBU je jedno pracovista to v Usti nad Labem. Na adeni jsou celkem 4



pracovnice (2 SVS pracovnice - odborni referentratovnice s vyssi odbornou Skolou - vrchni
referent) a 1 VS pracovnice jako vedouci &ddi, gicemz vedouci oddleni PBU souasre
vykonava funkci krajského metodika pro PBU.

Oddleni PBU:

» vykonava specializovanéinnosti v ochraé verejného zdravi v oblastiredméta
bézného uzivani

» vykonava statni zdravotni dozor na@gmety béZného uzivani

e zaji¥uje provedeni fsluSnych opdéeni v oblasti PBU v souvislosti s hlaSenim

nebezpénych vyrobki evropskym Systémem rychlého varovani RAPEX a RASFF

pop. jinych orgari v oblasti PBU
» provadi hodnoceni zdravotnich rizik v oblagggneta béZného uzivani

2. Preventivni dozor

V roce 2015 bylo oddenim PBU provedeno 39 konzultaci v ramci konzultginnosti a
informaci v osobni, telefonické i e-mailové farnKonzultace v terénu pbézre.

Na zaklad Scleni celniho tadu bylo vydano stanovisko k dovozu - jednalo sl®woz
filtr & na k&vu.

V roce 2015 nebylo vydano Zzadné stanovisko k ptojegkdokumentaci.

3. Whodnoceni kontrolnich plani (zminit laboratoie, kam se
analyzy zadavaji, hodnoceni rizika)

Kontrolni plan na rok 2015 pro o&léni PBU byl splan. Paet Seteni SZD (statni
zdravotni dozorkinilo 231, planovano bylo 161 kontrol. Kontrolniapl na rok 2015 pro
odctleni PBU byl pekraten o 70 kontrol. Od 1.6.2015 byla na odd. PBtjata nova
pracovnice (vzélani - vysSi odborna skola), tim dosSlo k vyraznérauySeni pé&tu kontrol
oproti pa@tu planovanych kontrol.

Celostatni priority oblasti vykonu SZD v kontrolnpténu oddleni PBU na rok 2015 byly
spireny.

Laboratorni vySéeni jsou objednavana u Zdravotniho ustavu se sidleisti nad Labem,
pop. jako subdodavka na SZU v Praze.

4. Dozorova ¢innost PBU (pdity provozoven ¢lenénim pocet
kontrol-plan, neplan., vzorky - vyhovujici nevyhov, hlavni
nevyhovujici agens, internetovy prodej, ndfastéji zjisSt'ovane
nedostatky, divody zjistovanych problémi

a) Analyza dozoru (pcdity evidovanych provozoven, jejichélenéni, pocet kontrol —
planované, neplanované, odly vzorkd - vyhovujici, nevyhovujici, hlavni
nevyhovujici agens, internetovy prodej, ndastéji zjiStované nedostatky, @dvody
zjiStovanych problémi, informace o internetovém prodeji)



V Usteckém kraji bylo na zatku roku 2015 evidovano celkem 24 vyratbosmetickych
piipravki. U 7 z nich byla v roce 2015 zkontrolovana sprawyr@bni praxe, tj. byla spéma
planovanaietnost kontrol (25 %) u vyrolickosmetickych fipravki (KP). V pribéhu roku
2015 se peet evidovanych vyrohickosmetickych fipravki zvySil na 28. Dale byli v roce 2015
kontrolovani 2 dovozci kosmetickychiipravka z celkového pétu 3 evidovanych dovoiaKP.

V prab¢hu roku 2015 se get evidovanych dovoicKP nezngnil. V trzni siti bylo v paibéhu
roku 2015 provedeno 100 kontrol z&enych na dodrZzovani povinnosti distribuitaitle
pozadavk Natfizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)223/2009 ze dne 30. listopadu
2009 o kosmetickych ffpravcich (tj. kontrola zri@ni kosmetickych ippravki, doby
minimalni trvanlivosti a identifikace v ramci doddelskéhoiettzce). Na zakla#l ukolu
hlavniho hygienikaCR zamgéteného na kontrolu oztavani kosmetickych ffpravki bylo

v trzni siti zkontrolovano 10 vzoikkosmetickych fipravki (tzv. I&ebné kosmetiky).

V Usteckém kraji bylo na zatku roku 2015 evidovano celkem 35 vyrabgrobki pro
styk s potravinami a pokrmy (FCM = Food Contact éigis). U 9 z nich byla v roce 2015
zkontrolovana spravné vyrobni praxe, tj. byla gp& pldnovan&etnost kontrol (25 %) u
vyrobai FCM. Dale byl vroce 2015 kontrolovan 1 dovozceM-@ celkového pétu 3
evidovanych a 44 provozoven v trzni siti (kontrotaaovani, prohlaSeni o shéa@ zajiséni
sledovatelnosti). Na zakladikolu hlavniho hygienika&®R zantteného na zdravotni rizika
spojend s pouzivanim plastového kudk¢ho nadobi a gei (melamin, nylon) byly v trzni
siti odebrany 3 vzorky melaminového nadobi a 2 kizaylonového né&ni. Dale byly v ramci
vykonu statniho zdravotniho dozoru odebrany 3 wowjrobki uréenych pro styk
S potravinami (papirové ubrouskyiimo u vyrobce.

V Usteckém kraji bylo na @tku roku 2015 evidovano 5 vyrabgyrobki uréenych pro
déti do wku 3 let. Dovozce vyrohkurcenych pro ¢ti ve wku do 3 let nebyl v roce 2015
v Usteckém kraji evidovan zadny. V trzni siti bydoovedeno 56 kontrol zaffenych na
znaeni vyrobki urcenych pro ¢ti ve wku do 3 let a prohlaseni o slto® ramci regionalniho
ukolu byly v trzni siti odebrany 4 vyrobkyd@né pro dti ve veéku do 3 let (kojenecké caiéy
a WC sedaky). Na zakladikolu hlavniho hygienika R zaméteného na zdravotni rizika
vyrobkii pro cti do 3 let (&¢tské& obuv) byly v trzni siti odebrany 3 vzorky zimobuvi a 4
vzorky letni obuvi.

V Usteckém kraji nebyl v roce 2015 evidovan zadgoace ani dovozce htek. V trzni
siti bylo v roce 2015 odebrano v ramci Gkolu hléniygienikaCR zaméteného na zdravotni
rizika vybraného druhu h&éek vyrobeného nebo dodaného ze zemi mimo Evropskdu
(mekeené plastové hi&y) 6 mékéenych plastovych hégk v 5 provozovnach ke kontrole
obsahu estérkyseliny ftalove.

Zavaznym problémemipkontrolach v oblasti PBU v trzni siti je opako¥aabtizna
komunikace s cizojazynymi prodejci (obzvlaSasijského pvodu) a vysledovatelnostipodu
a pohybu zboZi a @tu provozovatdl v provozove.

V roce 2015 bylo odd. PBU nahla3eno na MinisterstdoavotnictviCR celkem 12
nevyhovujicich/nebezpaych vyrobki (7 kosmetickych fipravki, 2 hraky, 2 vyrobky pro
déti do 3 let, 1 vyrobek @eny pro styk s potravinami).



Tabulka¢. 1: P@ty kontrol PBU

Druh kontroly Pocet
K01 Planovana kontrola v ramci SZD 164
K03 Opakovand ke kontrole gmi naizenych opdaeni | 25
K05 Cilena na zakladpodretu 5

K08 Cilena na zakladikolu hlavniho hygienika 13
K16 Mimoradny vykon SZD 7
K19 Spravna vyrobni praxe 16
K99 Ostatni 1
Celkem 231

Tabulka¢.2 : Odebrané vzorky PBU

Z toho predpisim

Odebrané vzorky vyhové nevyhow!
lo o]

Hracky 9 (3 vzorky zatim bez 4 5
znamého vysledku)

Vyrobky pro dti 3let 9 (3 vzorky zatim bez 4 5
znamého vysledku)

Kosmetické pipravky (ukol 10 0 10

HH)

Vyrobky pro styk s 8 - 1

potravinami

b) RASFF A RAPEX, nebezpé&né vyrobky
Seteni v ramci systému RASFF v roce 2015 nebylo premedzadné. Notifikace RASFF
INFO (oznameni nebezgrych vyrobki zaCR do systému RASFF) nebylsjpta zadna.

Na z&klad 188 notifikaci v systému rychlého varovani RAPEXobprovedeno celkem
561 Setteni v trzni siti (kosmetickéfpravky 111 kontrol, vyrobky prodti do 3 let 33 kontrol,
hratky 414 kontrol, vyrobky pro styk s potravinami 3ritmly). Dale bylo v roce 2015 na KHS
Usteckého kraje zaslano 7 notifikaci RAPEX INFQrktse nesgly.

c) opatieni a sankce
V roce 2015 bylo kontrolovanymi osobantijato 60 dobrovolnych op#tni (dobrovolné
staZzeni vyrobk z prodeje).

Za zjis€na poruSeni povinnosti v oblasti ochraniepeého zdravi (odd. PBU) bylo ulozeno
celkem 43 sankci {fkazi na misg) v celkove vysi 105 000,K

d) vyhodnoceni regionalnich a celostatnich ukal
V roce 2015 byly vyhlaSeny pro PBU celkem 4 cileté&ni zdravotni dozory

Ukoly hlavniho hygienika v roce 2015 pro PBU bypjrgny:
« (kol hlavniho hygienikaCR zangteny na zdravotni rizika spojena s pouzivanim
plastového kuchiyského nadobi a géni (melamin, nylon) — bylo odebrano 5 vzond




vzorky melaminového néadobi a 2 vzorky nylonovéhdinmi 1 vzorek nevyhatt ve
sledovanych parametrech (obsah formaldehydu);

« (kol hlavniho hygienikalR zangieny na zdravotni rizika vybraného druhu deda
vyrobeného nebo dodaného ze zemi mimo Evropskaoyraékcené plastove hiay)

— bylo odebrano 6 vzoikmekéenych plastovych hiak, 2 vzorky nevyhosty obsahem
estetfi kyseliny ftalové a 3 vzorky jsou v lednu 2016 ¢eg8eteni (neni znam vysledek
analyz);

« Ukol hlavniho hygienik&R zangteny na kontrolu ozr@vani kosmetickychifpravki,
zejména fpravki charakteru tzv. ,lé&ebné kosmetiky” neboifpravki deklarujicich
pozitivni &inek na lidsky organismus (uvedeni tzv. zdravotnithzeni) -
zkontrolovano oznsvani 10 kosmetickychifpravki ve 2 provozovnach (Iékarnach),
zjisSténé nedostatky v oztiavani kosmetickych ffpravki byly predany misté
prislusnym OOVZ k sidlu odp@dnych osob uvedenych na obalech kosmetickych
piipravki;

« kol hlavniho hygienik& R zangieného na zdravotni rizika vyrobloro dti do 3 let
(detska obuv) byly v trzni siti odebrany 3 vzorky zinmbuvi a 4 vzorky letni obuvi, 3
vzorky jsou v lednu 2016 jeSt Seteni (neni znam vysledek analyz).

Krajské prioritni oblasti vykonu SZD (tzv. regionélikoly) v kontrolnim planu odteni
PBU na rok 2015 byly spémy. Jako regionalni kol odni PBU byla zvolena oblast vyraik
pro cti do 3 let a to: plastové vyrobky pr@tdve wku do 3 let (estery kyseliny ftalové),
odebrany 4 vyrobky proéti do 3 let v trzni siti, 2 vyrobky proét do 3 let (WC sedaky)
nevyhowly obsahem estérkyseliny ftalové.

e) analyza stiznosti

V oblasti gredntt béZného uzivani bylodnem roku 2015 podano 6 paiih (oznameni),
z toho se jednalo 2x o poginspotebitele, 2x o podit spotebitele postoupeny na KHS
Usteckého kraje (1x od’Ol, 1x od HS hlavniho &sta Prahy), 1x podh spotebitele
postoupeny na KHS Usteckého kraje z Ministerstvaaatnictvi CR, 1x o podst predany
z HS hlavniho résta Prahy:

e podret spotebitele na zdravotni zavadnost keramické panve uskte v Penny
Marketu, podat neopraveny;

e podret spotebitele na moznou zdravotni zavadnost a obsah hwirmoplastovém
svainovém boxu zn. Biodora, postoupeno migtrislusné KHS k sidlu provozovatele
e-shopu, tj. KHS Moravskoslezského kraje;

* podret spotebitele na ozrgvani kosmetickychifpravki zn. Nobilis Tilia a mozné
klamani spdebitele (edano od"Ol), podrét neopravny:;

* podret spotebitele na klamavou obchodni praktiku u kosmetibkytipravki zn.
Nobilis Tilia (fialové sklegné obaly, do kterych jsou kosmetickégoavky napliny,
zvySuji |&€ivé &inky oleju), (prfedano od HS hlavniho &sta Prahy), podit
neopraveny;

* podret HS hlavniho mssta Prahy na zgani vyrobki pro styk s potravinami v trzni siti,
podret ¢ast&éne opravrgny;

« podrst z Ministerstva zdravotnictviCR na kontrolu oznsmvani kosmetickych
piipravki (parfémi tzv. arabského typu) dostupnych na e-shopech,gognavrény.



5.

Postoupeni zjighi na jiné KHS a jiné dozorové organy

* postoupeni zjighi z cileného SZD zakeneho na kontrolu oztavani kosmetickych
piipravki, zejména fipravki charakteru tzv. ,l&ebné kosmetiky* nebo ifpravki
deklarujicich pozitivni &inek na lidsky organismus (uvedeni tzv. zdravotmicheni)
na mistd piislusné OOVZ k sidim odpowdnych osob za uvedeni kosmetickych
piipravki na trh;

e postoupeni poditu spotebitele na moznou zdravotni zavadnost a obsah hdirmo
plastovém sudnovém boxu zn. Biodora, postoupeno mdspiislusné KHS k sidlu
provozovatele e-shopu, tj. KHS Moravskoslezskélapekr

e postoupeni zjighi ze SZD na obecni zivnostenskiadi Magistratu résta DE¢in na
neohlaSenou provozovnu;

« postoupeni zjini ze SZD na zivnostensky odbor Magistragista Usti nad Labem na
neozn&enou provozovnu druhym z provozovitel

Spolupréace s ostatnimi dozorovymi organy
V roce 2015 odéleni PBU na zaklatdoznameni celnihorédu Usteckého kraje z mozného

poruseni nézenic. 284/2011 provedlo statni zdravotni dozbidovozu vyrobk uréenych pro
styk s potravinami (plastove filtrovaci nastavcepagirove filtry).

6.

Vzdélavani pracovniki
V roce 2015 se pracovnice atiehi PBU z@astnily celkem 10 Skolicich a wddvacich

akci (wetrg porad metodikk PBU, které ptada MZ CR). V tomto pétu nejsou zahrnuty
jednodenni porady pracoviiikodboru HV a PBU, které byly padany odborem KHS
Usteckého kraje.

7.

Absolvované akce:

Inovatni kurz: Aktualni problematika ochrany a podporyepeeho zdravi (Kosmetické
prostedky), NCONZO Brno, (2 pracovnice, akce zdarma);

Inovani kurz: Aktualni problematika ochrany a podporyeyeého zdravi (fRednety pro
styk s potravinami), NCONZO Brno, (2 pracovnicesc@kdarma);

Semind Obaly pro kontakt s potravinami a kosmetikou, Siiaha (2 pracovnice, akce
zdarma);

Semind ,FalSovani kosmetickychifpravki“, SIC CZU Praha (2 pracovnice);
Mezinarodni kosmeticky veletrh Interbeauty, Vys&#vPraha HoleSovice (3 pracovnice);
Skoleni uZivatel registru PBU (4 pracovnice, akce zdarma);

Skoleni Prvni pomoci (3 pracovnice, akce zdarma);

3x Porada PBU, MZR (2 pracovnice).

Ostatni

Vzdelavaci aktivity
Odborna praxe studentky 6.croku lekaské fakulty v Hradci Kralove, oboru VSeobecné

|ékarstvi.

MUDr. Simona Gunarova
feditelka odboru hygieny vyzivy a PBU
Krajské hygienické stanice Usteckéhaaje

se sidlem v Usti nadlem



